Index to volume 13, 1990 
Index du volume 13, 1990 


No 1 (January/janvier) pp 1-56 

No 2 (March/mars) pp 57-144 

No 3 (May/mai) pp 145-208 

No 4 (July/juillet) pp 209-280 

No 5 (September/septembre) pp 281-344 
No 6 (November/novembre) 345-408 


Articles (articles written in French 
are marked Fr) 


January 


Flow visualization applied 
refrigeration compressor 

R. Srikanth and H. D. Thompson 7-12 

Cycle analysis for Stirling refrigerator with 
multiple expansion stages, perfect regeneration 
and isothermal processes 

G. Walker 13-19 

Critical two-phase stratified flow during 
horizontal condensation 

F. A, Rashwan and Y. M. Abdel-Rahim 20-25 
Cryopreservation of plant organs: oil palm 
somatic embryos (Elaeis guineensis Jacq.) (Fr) 
F. Engelmann 26-30 

General method for the evaluation of complex 
heat pump cycles 

C. Invernizzi and G. Angelino 31-40 
Development and comparison of different 
advanced absorption cycles 

S. Arh and B. Gaspersié 41-50 


to a_ small 


March 


The chemistry of stratospheric ozone: its 
response to natural and anthropogenic 
influences 

M. J. Kurylo 62-72 

Compatibility requirements for CFC alterna- 
tives 

H. O. Spauschus 73-78 

Beyond CFCs: Extending the search for new 
refrigerants 

W. L. Kopko 79-85 

Expanded applications for ammonia—coping 
with releases to atmosphere 

W. F. Stoecker 86-94 

UNEP assessment of the Montreal Protocol: 
Refrigeration within the framework of the 
technology review 

L. J. M. Kuijpers 95-99 

Overview of alternatives to CFCs for domestic 
refrigerators and freezers 

J. L. Boot 100-105 

Commercial refrigeration and CFCs 

E. B. Muir 106-112 

CFC alternatives for thermal insulation foams 
I. R. Shankland 113-121 

CFC research programmes in Western Europe 
H. Kruse 122-130 

Impact of CFC curtaiiment on refrigeration 
and mitigation research in Japan 

K. Ushimaru 131-141 


May 

Thermodynamic properties of CFC alterna- 
tives: A survey of the available data 

M. O. McLinden 149-162 

Role of refrigerant mixtures as alternatives to 
CFCs 

D. A. Didion and D. B. Bivens 163-175 


Comparison of the refrigerants HFC 134a and 
CFC 12 


B. Petersson and H. Thorsell 176-180 


402 


Metastable flow of R12 through capillary tubes 
R.-Y. Li, S. Lin, Z.-Y. Chen and Z.-H. Chen 
181-186 

Start-up and shut-down operation in a 
reciprocating compressor refrigeration system 
with capillary tubes 

J. Wang and Y. Wu 187-190 

Performance characteristic of the water—-lithium 
bromide-zinc chloride-calcium bromide absorp- 
tion refrigerating machine, absorption heat 
pump and absorption heat transformer 

S. Iyoki and T. Uemara 191-196 

Effects of storage conditions on colour change 
of selected perishables 

T. K. Pai and S. K. Sastry 197-202 
On-board handling and preservation of 
anchovy (Engraulis anchoita) catches 

C. A. Castaién and A. O. Barral 203-206 


July 


Distributed dynamic modelling of a refrig- 
erated room 

H. Wang and S. Touber 214-222 

Simplified thermodynamic description of 
mixtures and solutions 

J. P. Ruiter 223-236 

Thermodynamic performance limit consider- 
ations for dual-evaporator, non-azeotropic 
refrigerant mixture-based domestic refriger- 
ator-freezer systems ‘ 

M. K. Smith, M. C. Heun, R. R. Crawford and 
T. A. Newell 237-242 

Mixing rule for liquid viscosities of refrigerant 
mixtures 

D. S. Jung and D. Didion 243-247 

Liquid dynamic viscosity: A general prediction 
method with application to refrigerants and 
refrigerant mixtures 

G. Latini, L. Laurenti, F. Marcotullio and 
P. Pierpaoli 248-255 

Condensation heat transfer of binary 
refrigerant mixtures of R22 and R114 inside a 
horizontal tube with internal spiral grooves 
S. Koyama, A. Miyara, H. Takamatsu and 
T. Fujii 256-263 

Heat recovery from refrigeration plants: 
Meeting load and temperature requirements 
T. B. Herbas, E. A. Dalvi and J. A. R. Parise 
264-269 

Refrigerants and energy efficiency 

T. Atwood and H. M. Hughes 270-273 
Advances in compressor technology (as 
reported in 1988) 

R. Cohen 274-277 


September 


Pool boiling heat transfer from single plain 
tubes to various hydrocarbons 

D. Gorenflo, P. Sokol and S. Caplanis 286-292 
Heat transfer in nuclear boiling of different low 
boiling substances 

K. Bier and M. Lambert 293-300 

Two-phase critical flow-rates of refrigerants: 
Thermodynamic limits of flow-rates in tubes 
and orifices 

E. Obermeier 301-308 


Int. J. Refrig. 1990 Vol 13 November 


Thermal characteristics of a Hartmann- 
Sprenger tube 

P. V. Kadaba, V. L. Bondarenko and A. M. 
Arkharov 309-316 

Graphical calculation of half-cooling times 
J. F. Cuesta, M. Lamia and J. Moreno 317-324 
Optimisation of hot gas defrosting in a low 
temperature room (Fr) 

A. Patin 325-329 

Cyclic simulation of a model describing heat 
transfer from a ground-coupled water source 
heat pump, considering transient effects on 
both soil and water sides 

S. J. Moujaes 330-335 

Comparison of the contribution of formalde- 
hyde and lipid oxidation products to protein 
denaturation and texture deterioration during 
frozen storage of minced ice-fish fillet 
Champsocephalus gunnari and Pseudochaenich- 
thys georgianus) 

H. Rehbein and B. Orlick 336-341 


November 


Enhanced ejector refrigeration cycles powered 
by low grade heat. Part 1. Systems 
characterization 

M. Sokolov and D. Hershgal 351-356 
Enhanced ejector refrigeration cycles powered 
by low grade heat. Part 2. Design procedures 
M. Sokolov and D. Hershgal 357-363 

Simple algorithms for the rapid evaluation of 
properties of binary refrigerant mixtures (Fr) 
W. Mulapi, A. Pilatte and R. Jadot 364-370 
Freezing of a parallelepiped food product. Part 
1. Experimental determination 

D. I. LeBlanc, R. Kok and G. E. Timbers 
371-378 

Freezing of a parallelepiped food product. Part 
2. Comparison of experimental and calculated 
results 

D. I. LeBlanc, R. Kok and G. E. Timbers 
379-392 

Controlled temperature transport of fresh fruit 
and vegetables (Fr) 

R. Bennahmias 393-400 


Articles (articles written in French 
are marked Fr) 
Janvier 


Visualisation de l’écoulement appliquée a un 
petit compresseur frigorifique 

R. Srikanth et H. D. Thompson 7-12 
Analyse du cycle d'un réfrigérateur Stirling a 
détente multiétagée, régénération parfaite et 
processus isothermiques 

G. Walker 13-19 

Ecoulement stratifié, diphasique et critique 
pendant la condensation en position horizontale 
F. A. Rashwan et Y. M. Abdel-Rahim 20-25 


Index to volume 13, 1990 
Index du volume 13, 1990 


No 1 (January/janvier) pp 1-56 

No 2 (March/mars) pp 57-144 

No 3 (May/mai) pp 145-208 

No 4 (July/juillet) pp 209-280 

No 5 (September/septembre) pp 281-344 
No 6 (November/novembre) 345-408 


Articles (articles written in French 
are marked Fr) 


January 


Flow visualization applied 
refrigeration compressor 

R. Srikanth and H. D. Thompson 7-12 

Cycle analysis for Stirling refrigerator with 
multiple expansion stages, perfect regeneration 
and isothermal processes 

G. Walker 13-19 

Critical two-phase stratified flow during 
horizontal condensation 

F. A, Rashwan and Y. M. Abdel-Rahim 20-25 
Cryopreservation of plant organs: oil palm 
somatic embryos (Elaeis guineensis Jacq.) (Fr) 
F. Engelmann 26-30 

General method for the evaluation of complex 
heat pump cycles 

C. Invernizzi and G. Angelino 31-40 
Development and comparison of different 
advanced absorption cycles 

S. Arh and B. Gaspersié 41-50 


to a_ small 


March 


The chemistry of stratospheric ozone: its 
response to natural and anthropogenic 
influences 

M. J. Kurylo 62-72 

Compatibility requirements for CFC alterna- 
tives 

H. O. Spauschus 73-78 

Beyond CFCs: Extending the search for new 
refrigerants 

W. L. Kopko 79-85 

Expanded applications for ammonia—coping 
with releases to atmosphere 

W. F. Stoecker 86-94 

UNEP assessment of the Montreal Protocol: 
Refrigeration within the framework of the 
technology review 

L. J. M. Kuijpers 95-99 

Overview of alternatives to CFCs for domestic 
refrigerators and freezers 

J. L. Boot 100-105 

Commercial refrigeration and CFCs 

E. B. Muir 106-112 

CFC alternatives for thermal insulation foams 
I. R. Shankland 113-121 

CFC research programmes in Western Europe 
H. Kruse 122-130 

Impact of CFC curtaiiment on refrigeration 
and mitigation research in Japan 

K. Ushimaru 131-141 


May 

Thermodynamic properties of CFC alterna- 
tives: A survey of the available data 

M. O. McLinden 149-162 

Role of refrigerant mixtures as alternatives to 
CFCs 

D. A. Didion and D. B. Bivens 163-175 


Comparison of the refrigerants HFC 134a and 
CFC 12 


B. Petersson and H. Thorsell 176-180 


402 


Metastable flow of R12 through capillary tubes 
R.-Y. Li, S. Lin, Z.-Y. Chen and Z.-H. Chen 
181-186 

Start-up and shut-down operation in a 
reciprocating compressor refrigeration system 
with capillary tubes 

J. Wang and Y. Wu 187-190 

Performance characteristic of the water—-lithium 
bromide-zinc chloride-calcium bromide absorp- 
tion refrigerating machine, absorption heat 
pump and absorption heat transformer 

S. Iyoki and T. Uemara 191-196 

Effects of storage conditions on colour change 
of selected perishables 

T. K. Pai and S. K. Sastry 197-202 
On-board handling and preservation of 
anchovy (Engraulis anchoita) catches 

C. A. Castaién and A. O. Barral 203-206 


July 


Distributed dynamic modelling of a refrig- 
erated room 

H. Wang and S. Touber 214-222 

Simplified thermodynamic description of 
mixtures and solutions 

J. P. Ruiter 223-236 

Thermodynamic performance limit consider- 
ations for dual-evaporator, non-azeotropic 
refrigerant mixture-based domestic refriger- 
ator-freezer systems ‘ 

M. K. Smith, M. C. Heun, R. R. Crawford and 
T. A. Newell 237-242 

Mixing rule for liquid viscosities of refrigerant 
mixtures 

D. S. Jung and D. Didion 243-247 

Liquid dynamic viscosity: A general prediction 
method with application to refrigerants and 
refrigerant mixtures 

G. Latini, L. Laurenti, F. Marcotullio and 
P. Pierpaoli 248-255 

Condensation heat transfer of binary 
refrigerant mixtures of R22 and R114 inside a 
horizontal tube with internal spiral grooves 
S. Koyama, A. Miyara, H. Takamatsu and 
T. Fujii 256-263 

Heat recovery from refrigeration plants: 
Meeting load and temperature requirements 
T. B. Herbas, E. A. Dalvi and J. A. R. Parise 
264-269 

Refrigerants and energy efficiency 

T. Atwood and H. M. Hughes 270-273 
Advances in compressor technology (as 
reported in 1988) 

R. Cohen 274-277 


September 


Pool boiling heat transfer from single plain 
tubes to various hydrocarbons 

D. Gorenflo, P. Sokol and S. Caplanis 286-292 
Heat transfer in nuclear boiling of different low 
boiling substances 

K. Bier and M. Lambert 293-300 

Two-phase critical flow-rates of refrigerants: 
Thermodynamic limits of flow-rates in tubes 
and orifices 

E. Obermeier 301-308 


Int. J. Refrig. 1990 Vol 13 November 


Thermal characteristics of a Hartmann- 
Sprenger tube 

P. V. Kadaba, V. L. Bondarenko and A. M. 
Arkharov 309-316 

Graphical calculation of half-cooling times 
J. F. Cuesta, M. Lamia and J. Moreno 317-324 
Optimisation of hot gas defrosting in a low 
temperature room (Fr) 

A. Patin 325-329 

Cyclic simulation of a model describing heat 
transfer from a ground-coupled water source 
heat pump, considering transient effects on 
both soil and water sides 

S. J. Moujaes 330-335 

Comparison of the contribution of formalde- 
hyde and lipid oxidation products to protein 
denaturation and texture deterioration during 
frozen storage of minced ice-fish fillet 
Champsocephalus gunnari and Pseudochaenich- 
thys georgianus) 

H. Rehbein and B. Orlick 336-341 


November 


Enhanced ejector refrigeration cycles powered 
by low grade heat. Part 1. Systems 
characterization 

M. Sokolov and D. Hershgal 351-356 
Enhanced ejector refrigeration cycles powered 
by low grade heat. Part 2. Design procedures 
M. Sokolov and D. Hershgal 357-363 

Simple algorithms for the rapid evaluation of 
properties of binary refrigerant mixtures (Fr) 
W. Mulapi, A. Pilatte and R. Jadot 364-370 
Freezing of a parallelepiped food product. Part 
1. Experimental determination 

D. I. LeBlanc, R. Kok and G. E. Timbers 
371-378 

Freezing of a parallelepiped food product. Part 
2. Comparison of experimental and calculated 
results 

D. I. LeBlanc, R. Kok and G. E. Timbers 
379-392 

Controlled temperature transport of fresh fruit 
and vegetables (Fr) 

R. Bennahmias 393-400 


Articles (articles written in French 
are marked Fr) 
Janvier 


Visualisation de l’écoulement appliquée a un 
petit compresseur frigorifique 

R. Srikanth et H. D. Thompson 7-12 
Analyse du cycle d'un réfrigérateur Stirling a 
détente multiétagée, régénération parfaite et 
processus isothermiques 

G. Walker 13-19 

Ecoulement stratifié, diphasique et critique 
pendant la condensation en position horizontale 
F. A. Rashwan et Y. M. Abdel-Rahim 20-25 


Intérét de la cryoconservation des organes 
végétaux: cas des embryons somatiques de 
palmier a huile (Elaeis guineensis Jacq.) (Fr) 
F. Engelmann 26-30 

Méthode générale pour l’évaluation des cycles 
complexes de pompes 4 chaleur 

C. Invernizzi et G. Angelino 31-40 
Développement et comparason de différents 
cycles a absorption perfectionnés 

S. Arh et B. GaSperSié 41-50 


Mars 


La chimie de l’ozone stratosphérique: sa réponse 
aux influences naturelles et d'origine humaine 
M. J. Kurylo 62-72 

Les exigences de compatibilité des substituts des 
CFC 

H. O. Spauschus 73-79 

A propos des CFC: élargir la recherche pour de 
nouveaux frigorigénes 

W. L. Kopko 79-85 

Développer les utilisations de l'ammoniac pour 
résoudre le probleme rejets dans 
l'atmosphére 

W. F. Stoecker 86-94 

Evaluation par le PNUE du Protocole de 
Montréal: le froid dans le cadre de la revue de la 
technologie 

L. J. M. Kuijpers 95-99 

Survol des fluides de remplacement des CFC 
pour les réfrigérateurs et les congélateurs 
domestiques 

J. L. Boot 100-105 

Le froid commercial et les CFC 

E. B. Muir 106-112 

Fluides de remplacement des CFC dans les 
isolants thermiques 

I. R. Shankland 113-121 

CFC: programmes de recherche en Europe 
Occidentale 

H. Kruse 122-130 

Impact des restrictions de CFC sur l'industrie du 
froid et recherche de réduction des rejets au 
Japon 

K. Ushimaru 131-141 


Mai 


Propriétés thermodynamiques de substituts de 

CFC: Synthése des données disponibles 

M. O. McLinden 149-162 

Réle des mélanges de frigorigénes en tant que 

substituts aux CFC 

D. A. Didion et D. B. Bivens 163-175 

Comparaison entre le HFC 134a et le CFC 12 

B. Petersson et H. Thorsell 176-180 

Ecoulement métastable du R12 dans des tubes 

capillaires 

R.-Y. Li, S. Lin, Z.-Y. Chen et Z.-H. Chen 

181-186 

Démarrage et arrét d'un systéme frigorifique a 

compresseur a piston et tube capillaire 

J. Wang et Y. Wu 187-190 

Caractéristiques de la performance d'un 

réfrigérateur, d'une pompe 4 chaleur et d'un 

transformateur de chaleur a absorption utilisant 

un systéme eau-bromure de lithium-chlorure de 
zinc-bromure de calcium 

S. Iyoki et T. Uemura 191-196 

Effets des conditions d'entreposage sur le 

changement de couleur de quelques denrées 

périssables 

T. K. Pai et S. K. Sastry 197-202 

Manutention et conservation  d'anchois 

(Engraulis anchoita) a bord de navires de péche 

C. A. Castafion et A. O. Barral 203-206 


Juillet 


Modélisation dynamique des distributions dans 
une chambre froide 

H. Wang et S. Touber 214-222 

Description thermodynamique simplifiée de 
mélanges et de solutions 

J. P. Ruiter 223-236 

Consideérations sur la limite de la performance 
thermodynamique réfrigérateurs—con- 
gélateurs a double évaporateur utilisant des 
mélanges de frigorigénes non azéotropiques 
M. K. Smith, M. C. Heun, R. R. Crawford et 
T. A. Newell 237-242 

Régles de mélange des viscosités des mélanges de 
Jrigorigénes liquides 

D. S. Jung et D. Didion 243-247 

Viscosite dynamique des liquides: Une 
méthode générale de prévision et son 
application a des frigorigénes et 4 des mélanges 
de frigorigénes 

G. Latini, L. Laurenti, F. Marcotullio et 
P. Pierpaoli 248-255 

Transfert de chaleur par condensation des 
mélanges binaires des frigorigénes R22 et R114, 
dans un tube horizontal a rainures internes en 
spirale 

S. Koyama, A. Miyara, H. Takamatsu et 
T. Fujii 256-263 

Récupération de chaleur a partir d’installations 
Srigorifiques: satisfaire les exigences de charge 
et de température 

T. B. Herbas, E. A. Dalvi et J. A. R. Parise 
264-269 

Frigorigénes et efficacité énergétique 

T. Atwood et H. M. Hughes 270-273 
Progrés réalisés dans la technologie des 
compresseurs 


R. Cohen 274-277 


Septembre 


Transfert de chaleur en ébullition libre de 
plusieurs hydrocarbures a partir d'un tube lisse 
D. Gorenflo, P. Sokol et S. Caplanis 286-292 
Transfert de chaleur au cours de I’ébullition 
nucléée de diverses substances, a basses 
températures d’ébullition 

K. Bier et M. Lambert 293-300 

Ecoulements _—diphasiques critiques de 
frigorigéenes: limites thermodynamiques des 
débits dans les tubes et orifices 

E. Obermeier 301-308 

Caractéristiques thermiques d'un tube Hartmann- 
Sprenger 

P. V. Kadaba, V. L. Bondarenko et A. M. 
Arkharov 309-316 
Calcul graphique des 
refroidissement 

J. F. Cuesta, M. Lamia et J. Moreno 317-324 
Optimisation des dégivrages par gaz chauds en 
chambre a basse température (Fr) 

A. Patin 325-329 

Simulation cyclique d'un modéle décrivant le 
transfert de chaleur d'une pompe a chaleur avec, 
comme source, un couplage entre le sol et un 
circuit d'eau, en considérant les effets 
transitoires des cétés sol et eau 

S. F. Moujaes 330-335 

Comparaison de la contribution du formalde- 
hyde et des produits d’oxydation des lipides a la 
dénaturation des protéines et a la détérioration 
de la texture au cours de I'entreposage 
Srigorifique de hachis de filets de poisson des 
glaces congelés Champsocephalus gunnari et 
Pseudochaenichthys 

H. Rehbein et B. Orlick 336-341 


temps de demi- 


Index 
Novembre 


Cycles frigorifiques améliorés a éjecteur et mus 
par de la chaleur dégradée. lére Partie. 
Caractérisation des systémes ; 

M. Sokolov et D. Hershgal 351-35 

Cycles frigorifiques améliorés a éjecteur et mus 
par de la chaleur dégradée. 2éme Partie. 
Procédures de conception 

M. Sokolov et D. Hershgal 357-363 
Algorithmes simples pour l'évaluation rapide 
des propriétés des mélanges binaires de fluides 
Srigorigénes (Fr) 

W. Mulapi, A. Pilatte et R. Jadot 364-370 
Congélation d'un produit alimentaire de forme 
parailélépipéde. lére Partie. Evaluation 
expérimentale 

D. I. LeBlanc, R. Kok et G. E. Timbers 
371-378 

Congélation d’un produit alimentaire de forme 
parallélépipéde. 2e¢me Partie. Comparaison 
entre les résultats expérimentaux et ceux 
calculés 

D. I. LeBlanc, R. Kok et G. E. Timbers 
379-392 

Transport de fruits, et légumes frais a 
température dirigée (Fr) 

R. Bennahmias 393-400 


Keywords 


Absorption cycles 
working medium, coefficient of per- 
formance 191 
heat transfer, coefficient of performance 
41 
Alternative refrigerants 
compatibility, working fluids 73 
CFCs, HCFCs 79 
ammonia, atmospheric releases 86 
domestic refrigerators, energy efficiency 
100 
compressor design, CFCs 106 
thermal insulation foams, physical 
properties 113 
research programmes, Western Europe 
122 
mitigation research, Japan 131 
thermodynamic properties, CFCs 149 
azeotropes, zeotropes 163 
energy efficiency, working fluids 270 
Ammonia 
alternative refrigerants, atmospheric 
releases 86 
Anchovies 
food storage, on-board handling 203 
Anthropogenic influences 
atmospheric chemistry, stratospheric 
ozone concentrations 62 
Atmospheric chemistry 
stratospheric ozone concentrations, 
anthropogenic influences 62 
Atmospheric releases 
alternative refrigerants, ammonia 86 
Azeotropes 
alternative refrigerants, zeotropes 163 


CFC 12 
compressor tests, HFC 134a 176 
CFCs 
compressor design, alternative refriger- 
ants 106 
thermodynamic properties, alternative 
refrigerants 149 
HCFCs, alternative refrigerants 79 
Capillary tubes 
metastable flow, R12 181 
Coefficient of performance 
absorption cycles, heat transfer 41 
working medium, absorption cycles 
191 


Rev. Int. Froid 1990 Vol 13 Novembre 403 


Index 


Colour change 
storage conditions, perishables 197 
Compatibility 
alternative refrigerants, working fluids 
73 
Compression enhancement 
ejector refrigeration cycles, low grade 
heat 351 
Compressor design 
alternative refrigerants, CFCs 106 
flow visualization, refrigeration 
systems, 7 
Compressor technology 
Purdue conferences, literature review 
274 
Compressor tests 
CFC 12, HFC 134a 176 
Condensation 
supercritical two-phase flow, viscosity 
20 


heat transfer, pressure drop 256 
Controlled temperature transport 

food storage, fresh fruit 393 
Cryopreservation 

germplasm storage, oil palm somatic 

embryos 26 


Design procedures 
ejector refrigeration cycles, low grade 
heat 357 

Domestic refrigerator—freezers 
thermodynamic performance, non- 
azeotropic refrigerant mixtures 237 

Domestic refrigerators 

alternative refrigerants, energy 

efficiency 100 

Dynamic modelling 
refrigerated rooms, velocity distribution 
214 


Ejector refrigeration cycles 
low grade heat, compression enhance- 
ment 351 
low grade heat, design procedures 357 
Energy efficiency 
alternative refrigerants, domestic refrig- 
erators 100 
alternative refrigerants 270 
hot gas defrosting, low temperature 
room 325 
Energy losses 
reciprocating compressors, refrigerant 
migration 187 
Expansion devices 
Hartmann-Sprenger tubes, thermal 
characteristics 309 


Flow visualization 
compressor design, refrigeration systems 
7 


Food storage 
anchovies, on-board handling 203 
controlled temperature transport, fresh 
fruit 393 

Freezing times 
French fries, thermophysical properties 
371, 379 

French fries 
freezing time, thermophysical properties, 
371, 379 

Fresh fruit 
controlled temperature transport, food 
storage 393 


Geometric shapes 
graphical 
times 317 
Germplasm storage 
cryopreservation, oil palm somatic 
embryos 26 


calculations, half-cooling 


Graphical calculations 
half-cooling times, geometric shapes 
317 

Ground-coupled water source heat pumps 
heat transfer, simulation models 330 


HCFCs 
CFCs, alternative refrigerants 79 
HFC 134a 
compressor tests, CFC 12 176 
Half-cooling times 
graphical 
shapes 317 
Hartmann-Sprenger tubes 
thermal characteristics, 
devices 309 
Heat pumps 
heat pump fluids, thermodynamic 
cycles 31 
heat recovery, refrigeration plants 264 
Heat pump fluids 
heat pumps, thermodynamic cycles 31 
Heat recovery 
heat pumps, refrigeration plants 264 
Heat transfer 
condensation, pressure drop 256 
simulation models, ground-coupled 
water source heat pumps 330 
Heat transfer coefficients 
nucleate boiling, low boiling substances 
293 
Heat transfer 
absorption cycles, coefficient of per- 
formance 41 
Hot gas defrosting 
low temperature room, energy efficiency 
325 


calculations, geometric 


expansion 


Japan 
alternative 
research 131 


refrigerants, mitigation 


Lipid oxidation 
protein denaturation, texture deterio- 
ration 336 
Liquid viscosities 
mixing rules, refrigerant mixtures 243 
Literature review 
compressor technology, Purdue con- 
ferences 274 
Low boiling hydrocarbons 
pool boiling heat transfer, single plain 
tubes 286 
Low boiling substances 
heat transfer coefficients, nucleate 
boiling 293 
Low grade heat 
ejector refrigeration cycles, compres- 
sion enhancement 351 
ejector refrigeration cycles, design 
procedures 357 
Low temperature room 
hot gas defrosting, energy efficiency 325 


Metastable flow 
capillary tubes, R12 181 
Mitigation research 
alternative refrigerants, Japan 131 
Mixing rules 
liquid viscosities, refrigerant mixtures 
243 
Mixtures 
thermodynamic models, solutions 223 
Montreal Protocol 
UNEP, refrigeration technology 95 


Non-azeotropic refrigerant mixtures 
thermodynamic performance, domestic 
refrigerator—freezers 237 


404 Int. J. Refrig. 1990 Vol 13 November 


Nucleate boiling 
heat transfer coefficients, low boiling 
substances 293 


Oil palm somatic embryos 
germplasm storage, cryopreservation 
26 

On-board handling 
anchovies, food storage 203 


Peng-Robinson equation 
refrigerant mixtures, thermodynamic 
properties 364 
Perishables 
storage conditions, colour change 197 
Physical properties 
alternative refrigerants, thermal insula- 
tion foams 113 
Pool boiling heat transfer 


single plain tubes, low _ boiling 


hydrocarbons 286 
Pressure drop 
condensation, heat transfer 256 
Protein denaturation 
lipid oxidation, texture deterioration 
336 


Purdue conferences 
compressor 
review 274 


technology, _ literature 


R12 

capillary tubes, metastable flow 181 
Reciprocating compressors 

energy losses, refrigerant migration 187 
Refrigerant migration 

reciprocating compressors, 

losses 187 
Refrigerant mixtures 

mixing rules, liquid viscosities 243 
Refrigerants 

viscosity, refrigerant mixtures 248 
Refrigerant mixtures 

viscosity, refrigerants 248 

thermodynamic _ properties, 

Robinson equation 364 
Refrigerated rooms 

dynamic modelling, velocity distribu- 

tion 214 
Refrigeration plants 

heat recovery, heat pumps 264 
Refrigeration systems 

flow visualization, compressor design 7 
Refrigeration technology 

Montreal Protocol, UNEP 95 
Research programmes 

alternative refrigerants, Western Europe 

122 


energy 


Peng- 


Schmidt analysis 
thermodynamic cycles, Stirling refriger- 
ator 13 
Simulation models 
heat transfer, ground-coupled water 
source heat pumps 330 
Single plain tubes 
pool boiling heat transfer, low boiling 
hydrocarbons 286 
Solutions 
thermodynamic models, mixtures 223 
Stirling refrigerator 
thermodynamic cycles, Schmidt analy- 
sis 13 
Storage conditions 
colour change, perishables 197 
Stratospheric ozone concentrations 
atmospheric chemistry, anthropogenic 
influences 62 
Supercritical two-phase flow 
condensation, viscosity 20 


Lyd 


Texture deterioration 
lipid oxidation, protein denaturation 
336 

Thermal characteristics 
Hartmann-Sprenger tubes, expansion 
devices 309 

Thermal insulation foams 
alternative refrigerants, 
properties 113 

Thermodynamic analysis 
two-phase critical flow-rates, tubes and 
orifices 301 

Thermodynamic cycles 
Stirling refrigerator, Schmidt analysis 
13 


physical 


Thermodynamic models 
mixtures, solutions 223 
Thermodynamic performance 
non-azeotropic refrigerant mixtures, 
domestic refrigerator-freezers 237 
Thermodynamic properties 
alternative refrigerants, CFCs 
refrigerant mixtures, Peng—-Robinson 
equation 364 
Thermodynamic cycles 
heat pumps, heat pump fluids, 31 
Thermophysical properties 
French fries, freezing times, 371, 379 
Tubes and orifices 
two-phase critical flow-rates, thermo- 
dynamic analysis 301 
Two-phase critical flow-rates 
thermodynamic analysis, tubes and 
orifices 301 


UNEP 
Montreal Protocol, refrigeration tech- 
nology 95 


Velocity distribution 
dynamic modelling, refrigerated rooms 
214 

Viscosity 
supercritical two-phase flow, condensa- 
tion 20 
refrigerants, refrigerant mixtures 248 


Western Europe 
alternative refrigerants, research pro- 
grammes 122 

Working fluids 
alternative refrigerants, compatibility 
73 

Working medium 
coefficient of performance, absorption 
cycles 191 


Zeotropes 
alternative refrigerants, azeotropes 163 


Mots clés 


Absorption 
milieu actif, coefficient de performance 
191 

Amiélioration de la compression 
cycle frigorifique a éjecteur, chaleur 
dégradée 351 

Ammoniac 
frigorigéne de remplacement, émissions 
dans l’atmosphere 86 

Analyse de Schmidt 
cycles thermodynamiques, réfrigérateur 
Stirling 13 


Analyse thermod ynamique 
récupération de chaleur, installation 
frigorifique 264 
débits critiques diphasiques, tubes et 
orifices 301 

Anchois 
entreposage d’aliments, manutention a 
hord de navire 203 

Azéotrope 
substitut, zéotrope 163 


CFC 
conception du compresseur, frigorigénes 
de remplacement 106 
CFC 12 
essais sur le compresseur, HFC 134a 176 
Calcul graphique 
temps de demi-refroidissement, formes 
géométriques 317 
Caractéristique thermique 
tube Hartmann-Sprenger, dispositif de 
détente 309 
Chaleur dégradée 
cycle frigorifique a éjecteur, amélioration 
de la compression 351 
cycle frigorifique a éjecteur, procédures 
de conception 357 
Chambre a basse température 
dégivrage par gaz chauds, rentabilité 
énergétique 325 
Chambre froide 
modélisation dynamique, distribution 
des vitesses 214 
Changement de couleur 
conditions d’entreposage, produits péris- 
sables 197 
Chimie atmosphérique 
concentrations d’ozone stratosphérique, 
influences d'origine humaine 62 
Chlorofluorocarbone 
chlorofluorohydrocarbone, frigorigéne 
de remplacement 79 
Chlorofluorohydrocarbone 
chlorofluorocarbone, 
remplacement 79 
Chute de pression 
condensation, transfert de chaleur 256 
Coefficient de performance 
transformation de chaleur, 
perfectionnés a absorption 41 
milieu actif, absorption 191 
Coefficients de transfert de chaleur 
ébullition nucléée, substances a faible 
point d'ébullition 293 
Conception d'un compresseur frigorifique 
visualisation de l'écoulement, systeme 
JSrigorifique 7 
Compatibilité 
frigorigene de remplacement, fluide 
actif 73 
Compresseur a piston 
démarrage et arrét, 
Jrigorigene 187 
Concentrations d’ozone stratosphérique 
chimie atmosphérique, influences 
d'origine humaine 62 
Conception du compresseur 
frigorigénes de remplacement, CFC 106 
Condensation 
écoulement diphasique  supercritique, 
viscosité 20 
transfert de chaleur, chute de pression 
256 
Conditions d’entreposage 
changement de couleur, produits péris- 
sables 197 
Conferences de Purdue 
technologie des compresseurs, synthése 
bibliographique 274 


frigorigéene de 


cycles 


migration de 


Index 


Conservation des ressources génétiques 
palmier a huile embryons somatiques, 
cryopreservation 26 

Cryopréservation 
conservation des résources génétiques, 
paimier a huiles embryons somatiques 26 

Cycle frigorifique a éjecteur 
chaleur dégradée, amélioration de la 
compression 351 
chaleur dégradée, procédures de concep- 
tion 357 

Cycles perfectionnés & absorption 
transformation de chaleur, coefficient de 
performance 41 

Cycles thermodynamiques 
réfrigérateur Stirling, 
Schmidt 13 
pompes a chaleur, fluides de pompes a 
chaleur 31 


analyse de 


Débits critiques diphasiques 
analyse thermodynamique, tubes et 
orifices 301 

Dégivrage par gaz chauds 
chambre a basse température, rentabilité 
énergétique 325 

Démarrage et arrét 
compresseur a piston, migration de 
frigorigéne 187 

Dénaturation des protéines 
oxydation des lipides, détérioration de la 
texture 336 

Détérioration de la texture 
oxydation des lipides, dénaturation des 
protéines 336 

Dispositif de détente 
tube Hartmann-Sprenger, caractéris- 
tique thermique 309 

Distribution des vitesses 
modeélisation dynamique, chambre froide 
214 


Ebullition nucléée 
coefficients de transfert de chaleur, 
substances a faible point d’ébullition 293 
Ecoulement diphasique supercritique 
condensation, viscosité 20 
Ecoulement métastable 
tube capillaire, R12 181 
Efficacité énergétique 
substitut 270 
Emissions dans l'atmosphére 
ammoniac, frigorigéne de remplacement 
86 
Entreposage d'aliments 
anchois, manutention a bord de navire 
203 
Equation de Peng—Robinson 
mélanges de frigorigénes, propriétées 
thermodynamiques 364 
Essais sur le compresseur 
CFC 12, HFC 134a 176 
Etat actuel de la technologie frigorifique 
Protocole de Montréal, Programme des 
Nations Unies pour l'environnement 95 
Europe occidentale 
substituts des CFC, programmes de 
recherche 122 


Fluid actif 
frigorigene de remplacement, com- 
patibilité 73 
Fluides de pompes a chaleur 
pompes a chaleur, cycles thermo- 
dynamiques 31 
Formes géométriques 
calcul graphique, 
refroidissement 317 
Frigorigéne 
viscosité, mélange de frigorigénes 248 


temps demi- 


Rev. Int. Froid 1990 Vol 13 Novembre 405 


BH 


Index 


Frigorigéne de remplacement 
compatibilité, fluids actif 73 
chlorofluorocarbone, chlorofluorohydro- 
carbone 79 
ammoniac, émissions dans l'‘atmosphére 
86 
réfrigérateur domestique, 
énergétique 100 
Japon, programme de recherche 131 
conception du compresseur, CFC, 106 
Frite 
temps de congélation, propriétés thermi- 
ques 371, 379 
Fruits frais 
transport a température dirigée, enire- 
posage des aliments 393 


rentabilité 


HFC 134a 
essais sur le compresseur, CFC 12 176 
Hydrocarbures a faible point d’ébullition 
transfert de chaleur en ébullition libre, 
tubes lisses uniques 286 


Influences d'origine humaine 
chimie atmosphérique, concentrations 
d'ozone stratosphérique 62 

Installation frigorifique 
récupération de chaleur, analyse thermo- 
dynamique 264 


Japon 
frigorigene de remplacement, pro- 
gramme de recherche 131 


Manutention a bord de navire 
anchois, entreposage d’aliments 203 
Mélange 
modéles thermodynamiques, solution 
223 
Mélange de frigorigéne 
viscosité, frigorigéne 248 
Mélange de frigorigénes 
régle de mélange, viscosité des liquides 
243 
Meélanges de frigorigénes 
propriétés thermiques, 
Peng-“tobinson 364 
Mélange de frigorigénes non azéotropiques 
performance thermodynamique, réfrigé- 
rateurs—congélateurs domestiques 237 
Migration de frigorigéne 
compresseur a piston, démarrage et arrét 
187 
Milieu actif 
coefficient de performance, abse-ption 
191 
Modéle de simulation 
transfert de chaleur 330 
Modeéles du temps de congélation 
frite, propriétés thermiques 379 
Modeéles thermodynamiques 
mélange, ‘solution 223 
Modélisation dynamique 
chambre froide, distribution des vitesses 
214 
Mousses d’isolation thermique 
substituts des CFC, propriétés physiques 
113 


équation de 


Oxydation des lipides 
dénaturation des protéines, détérioration 
de la texture 336 


Palmier a huile embryons somatiques 
cryopréservation, conservation des res- 
sources génétiques 26 

Performance thermodynamique 
mélanges de frigorigé nes non azéo- 
tropiques, _réfrigérateurs—congélateurs 
domestiques 237 


406 


Pompes a chaleur 
fluides de pompes a chaleur, cycles 
thermodynamiques 31 
Procédures de conception 
cycle frigorifique a éjecteur, chaleur 
dégradée 357 
Produits périssables 
conditions d’entreposage, changement 
de couleur 197 
Programme de recherce 
Srigorigéne de remplacement, Japon 131 
Programme Nations Unies pour 
l'environnement 
Protocole de Montréal, état actuel de la 
technologie frigorifique 95 
Programmes de recherche 
substituts des CFC, Europe occidentale 
122 
Propriété thermodynamique 
substut des CFC 149 
Propriétés physiques 
substituts des CFC, mousses d’isolation 
thermique 113 
Propriétés thermiques 
temps de congélation, frite 371, 379 
Propriétés thermodynamiques 
mélanges de frigorigénes, équation de 
Peng—Robinson 364 
Protocole de Montréal 
programme des Nations Unies pour 
l'environnement, état actuel de la 
technologie frigorifique 95 


R12 
tube capillaire, écoulement métastable 
181 
Récupération de chaleur 
installation frigorifique, analyse thermo- 
dynamique 264 
Réfrigérateur domestique 
frigorigéne de remplacement, rentabilité 
énergétique 100 
Réfrigérateur Stirling 
cycles thermodynamiques, analyse de 
Schmidt 13 
Réfrigérateurs—congélateurs domestiques 
performance thermodynamique, mélanges 
de frigorigé nes non azéotropiques 237 
Régle de mélange 
viscosité des liquides, mélange de 
frigorigénes 243 
Rentabilité énergétique 
frigorigene de remplacement, réfrig- 
erateur domestique 100 
dégivrages par gaz chauds, chambre a 
basse température 325 


Solution 
modeéles thermodynamiques, mélange 
223 

Substances a faible point d’ébullition 
coefficients de transfert de chaleur, 
ébullition nucléée 293 

Substitut 
azéotrope, zéotrope 163 
efficacité énergétique 270 

Substitut des CFCs 
propriété thermodynamique 149 
Substituts des CFC 
mousses d isolation thermique, pro- 
priétés physiques 113 
programmes de_ recherche, 
occidentale 122 

Synthése bibliographique 
technologie des compresseurs, conféren- 
ces de Purdue 274 

Systeme frigorifique 
visualisation de l’écoulement, conception 
d'un compresseur frigorifique 7 


Europe 


Int. J. Refrig. 1990 Vol 13 November 


Technologie des compresseurs 
conférences de Purdue, synthése biblio- 
graphique 274 
Temps de congélation 
frite, propriétés thermiques 371, 379 
Temps de demi-refroidissement 
Calcul graphique, formes géométriques 
317 
Transfert de chaleur 
condensation, chute de pression 256 
modeéle de simulation 330 
Transfert de chaleur en ébullition libre 
tubes lisses uniques, hydrocarbures a 
faible point d’ébullition, 286 
Transformation de chaleur 
cycles perfectionnés absorption, 
coefficient de performance 41 
Transport a température dirigée 
fruits frais, entreposage des aliments 
393 
Tube Hartmann-Sprenger 
caractéristique thermique, dispositif de 
détente 309 
Tube capillaire 
écoulement métastable, R12 181 
Tubes et orifices 
débits critiques diphasiques, analyse 
thermodynamique 301 
Tubes lisses uniques 
transfert de chaleur en ébullition libre, 
hydrocarbures a faible point d’ébullition 
286 


Viscosité 
écoulement diphasique  supercritique, 
condensation 20 
Srigorigéne, mélange de frigorigéne 248 . 
Viscosité des liquides 
régle de mélange, 
frigorigénes 243 
Visualisation de l’écoulement 
conception d'un compresseur 
Srigorifique, systéme frigorifique 7 


mélange de 


Zéotrope 
substitut, azéotrope 163 


Authors 


Abdel-Rahim, Y. M. 20 
Angelino, G. 31 

Arh, S. 41 

Arkharov, A. M. 309 
Atwood, T. 270 


Barral, A. O. 203 
Bennahmias, R. 393 
Bier, K. 293 

Bivens, D. B. 163 
Bondarenko, V. L. 309 
Boot, J. L. 100 


Caplanis, S. 286 
Castanon, C. A. 203 
Chen, Z.-H. 181 
Chen, Z.-Y. 181 
Cohen, R. 274 
Crawford, R. R. 237 
Cuesta, J. F. 317 


Dalvi, E. A. 264 
Didion, D. A. 163, 243 


Engelmann, F. 26 
Fujii, T. 256 


= 


GaSpersié, B. 41 
Gorenflo, D. 286 


Herbas, T. B. 264 
Hershgal, D. 351, 357 
Heun, M. C. 237 
Hughes, H. M. 270 


Invernizzi, C. 31 
Iyoki, S. 191 


Jadot, R. 364 
Jung, D. S. 243 


Kadaba, P. V. 309 
Kok, R., 371, 379 
Kopko, W. L. 79 
Koyama, S. 256 
Kruse, H. 122 
Kuijpers, L. J. M. 95 
Kurylo, M. J. 62 


Lambert, M. 293 
Lamia, M. 317 
Latini, G. 248 

\ 


Laurenti, L. 248 
LeBlanc, D. I. 371, 379 
Li, R.-Y. 181 

Lin, S. 181 


Marcotullio, F. 248 
McLinden, M. O. 149 
Miyara, A. 256 
Moreno, J. 317 
Moujaes, S. F. 330 
Muir, E. B. 106 
Mulapi, W. 364 


Newell, T. A. 237 


Obermeier, E. 301 
Orlick, B. 336 


Pai, T. K. 197 
Parise, J. A. R. 264 
Patin, A. 325 
Petersson, B. 176 
Pierpaoli, P. 248 
Pilatte, A. 364 


Rashwan, F. A. 20 
Rehbein, H. 336 
Ruiter, J. P. 223 


Sastry, S. K. 197 
Shankland, I. R. 113 
Smith, M. K. 237 
Sokol, P. 286 
Sokolov, M. 351, 357 
Spauschus, H. O. 73 
Srikanth, R. 7 
Stoecker, W. F. 86 


Takamatsu, H. 256 
Thompson, H. D. 7 
Thorsell, H. 176 
Timbers, G. E. 371, 379 
Touber, S. 214 


Uemura, T. 191 
Ushimaru, K. 131 


Walker, G. 13 
Wang, H. 214 
Wang, J. 187 

Wu, Y. 187 


CONFERENCE ANNOUNCEMENT 


Jahrestagung 1990 des Deutschen Kalte- und 
Klimatechnischen Vereins e.v. DkV 


21—23 November 1990 


Heidelberg Penta Hotel, Vangerowstr. 16, 6900 Heidelberg, FRG 


For further information, please contact: Irene Reichert, Deutscher Kalte- und Klimatechnischer 
Verein e.v., Pfaffenwaldring 10, 7000 Stuttgart 80, FRG. 


Rev. Int. Froid 1990 Vol 13 Novembre 407 


| Index 


